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ANEXO1
PROPOSTA DE PROXECTOS DE INVESTIGACION STEMbach

Direccién do proxecto

Nome: Ana M. Grana

Enderezo electronico: ana@uvigo.gal Teléfono: 986 812 282

Co-direccién do proxecto

Nome: M. Soledad Garcia Fontan

Enderezo electronico: sgarcia@uvigo.gal Teléfono: 986 812 549
Bienio 2019- 2021
Numero de participantes (max. 4) 4
Titulo
Esferificacion
Resumo

Propofiemos que o alumnado se introduza na quimica a través dunha preparacion culinaria, a esferificacion. A
esferificacion consiste en rodear cunha pelicula fina un volume liquido de alimento, de xeito que tefia unha
apariencia solida. Para isto empregaremos un espesante natural, alxinato sédico xunto cunha fonte de calcio:
cloruro calcico ou un lacteo.

Obxectivo

1.Aplicacion da quimica na cocifia.
2.Iniciacion ao traballo nun laboratorio quimico.
3.Andlise dos resultados obtidos nun experimento.

4 Redaccion dunha memoria do traballo realizado.

Plan de traballo

1.Procura bibliografica sobre o problema exposto.
2. Traballo no laboratorio.

3.Discusion dos resultados obtidos.

4.Redaccion dunha memoria.
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